DOLMIO® Syksyinen Bolognese
RESEPTI

DOLMIO® Syksyinen Bolognhese
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6 tuotetta
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DOLMIO® Syksyinen Bolognese



Jaa

Pinterest (opens in new window)
Facebook (opens in new window)
Twitter (opens in new window)
Download (opens in new window)
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AINEKSET

1 prk DOLMIO® Bolognese Classico -kastiketta
500 g naudanjauhelihaa

100 g vihreita papuja, siistittyina ja pilkottuina
1 iso porkkana kuutioituna

300 g spagettia

300 g lanttua kuorittuna ja kuutioituna

VALMISTUSOHJEET

1. 1.
Kuumenna iso kattila ja lisaa jauheliha vahitellen niin, etta se ruskistuu. Lisaa
porkkana, lanttu ja pavut ja keita sekoittaen vield 3-4 minuuttia.

2. 2.
Kaada paalle purkillinen DOLMIO® Bolognese Classico -kastiketta ja kuumenna
kunnes seos on hautunut pehmeaksi. Vahenna lampdtilaa ja keitda miedolla lammalla
20 minuuttia. Sekoita silloin talldin.

3. 3.
Talld valin keita spagettia kiehuvassa vedessa 10-12 minuuttia pakkauksen ohjeen
mukaan. Valuta huolellisesti, tarjoile 4 lammitetylle lautaselle ja kaada paalle
DOLMIO® Bolognese Classico -kastiketta.

LISAA TAMAN KALTAISIA RESEPTEJA
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Naudanliha-sienilasagne mozzarella- ja parmesaanikuorella

Aika
65 min
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9 tuotetta

Lisatietoja
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Pastagratiinia kanalla, parsakaalilla ja kirsikkatomaattilla
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Perinteinen perheystavallinen lasagne
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Spagettia lihakastikkeella
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